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Alla réattigheter forbehalls. Ingen del av denna publikation far
reproduceras, lagras i ett &tervinningssystem, eller éverforas, i ndgon
form eller pa nagot satt, elektroniskt, mekaniskt, genom fotokopiering,
inspelning, eller pa annat satt, utan skriftligt tillstand av Science4you Ltd.,
eller som uttryckligen tillatet enligt lag, eller i enlighet med villkor som
Sverenskommits med lamplig organisation for reprografiska réttigheter.
All obehérig anvéandning av denna bok, eller brott mot den har bokens
réttigheter tilldter Science4you Ltd,, till rimlig kompensation i juridiska
termer, och utesluter inte straffréttsligt ansvar fér dem som ar ansvariga
for sadana brott.

Tvatta alla material innan varje experiment

eller recept. Mellan varje experiment eller
recept, se till att alla material &r ordentligt
tvattade.
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OBS: be en vuxen om hjalp.

- Sugrér @
« Gummiband @

« Sax

- Smaksatt gelé @
» Gelatin @

. Citronsyra.\

« Vatten

« Florsocker

« Mattkopp @

« Métsked @

- Metallsked

« 2 Skalar eller koppar

1. Borja be en vuxen om hjdlp med att klippa
3 sugror i 3 delar i samma storlek, med hjalp
av en sax.

2. Satt sedan ihop dem med ett
gummiband och placera dem
uppratt i koppen.
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3. Nu, anvénd en skal och forbered en
blandning av 10 ml gelatin och 10 ml av
smaksatt gelé.

4. Med hjalp av mattkoppen tillsatt 60 ml
florsocker till blandningen. Du maste gora 3
matningar pa 20 ml.

5. Blanda val och anvand darefter mattkop-
pen och ta upp 30 ml av blandningen och
lagg det i den andra skalen. Du maste gora
2 matningar av 15 ml vardera.

6. Tillsatt 20 ml varmt vatten till den andra
skalen (det kan vara fran kranen) och en do-
seringssked citronsyra.

7. Satt denna blandning i mikron i 10
sekunder och blanda val, tills du far en
homogen blandning.

8. Tvatta och torka val ditt matglas och satt

sedan sugroret, vertikalt inne i
det.
b

9. Anvand metallskeden och
fyll sugroren. Se till att alla
sugror star uppratt och att
rér vid botten av koppen.
Detta gor att du forhindrar att
blandning kommer lacker ut
fran sugrorets botten.

10. Nar dessa ar fyllda, placera dem i
kylskapeti 1 -2 timmar.

11. Efter denna tid, be-
hoéver du bara pressa pa
sugroren och borja skjuta
ut dina gelégodis! Du kom-
mer att se att de ser ut som
maskar.
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OBS: be en vuxen om hjalp.

« Silikonform @-__

- Gelatin @
» 2 Olika smaksatta geléer @

- Citronsyra @

« Vatten

« Florsocker

- Métglas @
 Mdtsked @

» Metallsked

« 4 Skalar eller koppar

1. Borja med att forbereda en skdl med en
blandning av 10 ml gelatin och 10 ml smak-
satt gelé med hjalp av mattkoppen. Forbe-
reda den andra skalen pa exakt samma satt,
men med en annan smak.

2. Med hjélp av mattkoppen, tillsdtt 60 ml
florsocker till varje blandning. Du maste gora
3 matningar pa 20 ml vardera.

3. Blanda vl och ta, med hjalp av mattkop-
pen, upp 15 ml fran respektive blandning till
tva nya skalar.

4. Mat upp 10 ml varmt vatten (fran kranen
om du vill) och mét upp halften av doserings-
skeden med citronsyra (0,5 g). Tillsatt till en
av skalarna och upprepa sedan processen till
den andra skalen.

5. Sétt en av blandningarna i mikron i 10 sek-
under.

6. Blanda val tills allt pulver &r upplost.

7. Fyll silikonformen. Anvdnd metallsked som
hjélp och hall blandningen i varje hjarthal.
Eftersom du vill gora gelégodis med tva sma-
ker, fyll endast hjartat till halften av volymen.




8. 0m du vill fylla formen fullstandigt, ska du
upprepa proceduren.

9.Nu ardet bara att vanta ca 30 till 60 minuter.

10. Satt den andra blandningen pa mik-
rovagsugn i 10 sekunder och blanda val sa
allt pulver 16ses upp.

11. Nu kan du tillsatta blandningen over den
forsta, utan att de blandas. Anvdand metall-
sked som hjalp.

12. Placera silikonformen i kylskapet och
vanta 1 till 2 timmar.

Efter denna tid ar dina smaksatta gelégodis
klara!
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OBS: be en vuxen om hjalp.

* Smaksatt gelé @

- Gelatin @

« Florsocker

« Apelsinjuice eller annan smak du vill
« Liten méattkopp @

« Skal

« Silikonform @

» Metallsked

1. Blanda 25 ml i en skal av smaksatt gelé
tillsammans med 10 ml av gelatin. Anvand
mattkoppen som hjdlp. Tillsétt 25 ml av
florsocker.

2. Be en vuxen om hjalp att varma 50 ml
vatten i mikrovagsugn, i en lamplig behallare.
Anvand mattkoppen och gdra tva matningar
av 25 ml vardera.

3. Nar vattnet ar varmt, blanda gelé och ror
om med en sked tills allt pulver &r upplést.

4.Tillsatt 50 ml juice och blanda val.

5. Med hjdlp av metallskeden, lagg denna
blandning i silikonformen och placera den i
kylen i minst 2 timmar.

6. Om gelén annu inte har stelnat efter 2
timmar, vénta ytterligare en stund.

7.Nar den stelnat kan du ta ut gelén ur formen.

8. Du kan spara gelé genom att paketera dem,
men du behdver ldgga dem i kylen eftersom
de dr gjorda av gelé.
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OBS: fraga en vuxen om hjalp.

« Vatten

« Socker

» Majsmjol @

- Karamellférg (tillval)

« Smakamnen for livsmedel (tillval)
« Kastrull

» Mattkopp

« Bricka o

« Termometer .\

« Klubbpinnar

- Fargadt strbss:I\.\

» Metallsked

1. Anvand matglaset, tillsatt 100 ml socker till
kastrullen. For detta, gor 5 matningar pa 20 ml
vardera.

2. Tillsétt nu 25 ml vatten till sockret. Om du vill
kan du tillsétta karamellfarg och smakédmnen.

3.Blanda l6sningen val med hjalp av metallske-
den.
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4.Be en vuxen att varma blandningen. Anvand
termometer och vanta tills den nar 150 ° C
(302°F). Du ser att i detta skede, kommer
vatskan bilda bubblor och bli mer trogflytande.

Vid 150 ° C (302°F) avdunstar allt ‘6

vatten fran en I6sning, endast @
socker kvarstar. Efter att ha natt

denna temperatur, vanta 1 eller 2 minu-
ter med blandningen fortfarande under
uppvarmning. Men lat det inte na 160°C
(320°F), for da kan du forstéra dina klubbor.

5. Medan blandningen varms upp, tillsatt
majsmjol sa det tacker botten av brickan.

6. For att formge dina klubbor, anvand
mattkoppen: tryck pa botten av koppen
mot majsmjol for att gora gropar. Hall din

blandning i groparna.

Du kan godra andra
former ocksa, med en
sked till exempel.

du maste anvanda en bricka med hoga
kanter som tillater att du gor gropar i majs-
mjolet med det lilla matglaset. Men pa sam-
ma gang, maste du kunna satta klubbpinnar-
na horisontellt.

7. Nu nér din klubbsmet ar klar ar det bara
att hélla den forsiktigt,

med hjalp av en vux-

en (det ar varmt!) och

med en sked, i gropar-

na.

8. Slutligen, tillsatt klubb-
pinnar.

==

9. Om du Vvill, dekorera dina klubbor med
fargat strossel.

10. Nu behoéver du bara vanta tills de stelnat.

A

;)‘5 Recept 5
>
d

OBS: be en vuxen om hjalp.

« Vatten

» Socker

- Karamellférg (tillval)

« Juice, smaken du gillar mest (tillval)
« Kastrull

- Méttkopp @
» Termometer

« Silikonform @-__
» Metallsked

1. Anvénd mattkoppen, tillsatt 100 ml socker
till kastrullen. For detta, gor 5 méatningar pa
20 ml vardera.

2. Tillsatt nu 25 ml vatten till sockret. Om du vill
kan du tillsdtta nagra droppar karamellfarg och
25 ml av en juice du gillar.

3. Blanda I6sningen vél med hjalp av metall-
skeden.

4. Be en vuxen att vdrma blandningen. An-
vand termometer och vanta tills den nar 150
° C (302°F).

5. Nu behdver du bara ldagga 6ver blandning-
en till din silikonform.

6. Vanta tills de har stelnat och dina kokta ka-
rameller ar klara!

A
b)

QO Experiment 1
Den sotaste vulkanen!

OBS: be en vuxen om hjalp.

- flaska med coca cola, foretradesvis cola light
- mentos (godis)

1.Bérjamedattvaljaenplatsdaromdetbehodvs




du kan géra en enda réra. Oppet omréade ar
ett bra alternativ.

2. Oppna laskedrycksflaska.

3. Be en vuxen om hjalp och sa fort du kan
ldagga en eller tva mentos inuti flaskan.

4. Flytta bort och se lasken fa ett utbrott!

Mousserande  laskedrycker har i sin
sammansattning en stor mangd upplost
koldioxid, i balans och under tryck, redo att
komma ut nar trycket vid ytan av |16sningen
minskar. Sa, nar vi 6ppnar flaskan lacker gasen
ut till utsidan. Detta ar anledningen till att,
nar du Oppnar en laskedrycksflaska, hor det
karakteristiska ljudet.

Nar vi slapper ner en mentos i en laskedrycks-
flaska, borjar koldioxidbubblor att bildas
pa godisets yta. Alla dessa bubblor bildas sa
snabbt och gor sa att lasken lamnar flaskan.

Bild 1. Reaktionen mellan coca cola och mentos.

Nar vi tillsdtter godiset till lasken, skapar
vi en koldioxid (som &r l6st) som frigor
kambildningspunkter.

Faktum &r att vi vet att nar vi tillsdtter nagot
porost foremal, t.ex. salt, i en vatska med gas,
vi kan konstatera att koldioxid frigors snabbt.

Om vi undersoker en mentos med ett
forstoringsglas ser vi att dess yta ar poros och

grov, och det &r fran dessa oegentligheter
som gasen frigors.

Dessa sotsaker innehaller ett ytaktivt amne
(férening med férmaga att dndra de ytliga
egenskaper hos en vatska) som minskar
spanningen mellan coca cola molekyler.
Saledes tillater detta att bilda stérre bubblor.

resultatet av detta experiment
fungerar battre med cola light eftersom det
har ocksd ytaktiva medel (s6tningsmedlet
som anvands som ersattning for socker).

© Experiment 2
OBS: be en vuxen om hjalp.

« Karamellfdrg (i olika farger)
« Vatten

« Socker

« 4 Transparenta koppar

- Mattkopp @
» Matsked

1. Det forsta steget ar att lagga socker i kop-
parna. | den forsta koppen, tillsatt 1 msk
socker, i den andra 2 skedar och i den tredje
4 msk socker. Slutligen, i den fjarde koppen,
tillsatt 8 skedar socker. GIom inte att marka
dina koppar.

TN NN
]

2. Be en vuxen att varma 200 ml vatten. Nar
det dr varmt, anvdanda mattkoppen, tillsatt
50 ml till varje kopp och 16s upp sockret. Du
kommer att forbereda 4 I6sningar av vatten
och socker.

3. Efter allt socker &r val upplost i kopparna,
tillsatt karamellfarg till varje kopp. Varje 16s-
ning maste ha en egen farg, pa ditt val.
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4. Nu ar du redo att skapa en fargad kopp.
Losningen med mest socker dr den som
kommer att finnas kvar pa botten och det
ar denna kopp som du tillsatter till andra
|6sningar.

5. Borja med att halla
innehallet i kopp 3 i at-
ta-skedars  sockerkop-
pen (kopp 4). Anvanda
en sked som hjalp: luta
skeden mot koppens
sida och borja hélla vats-
kan, langsamt, som visas pa bilden.

6. Upprepa detta steg for koppen med 2
skedar socker (kopp 2) och till sist for kop-
pen med bara 1 sked socker (kopp 1).

7. Observera vad som hander.

Forklaring:

Du har sdkert hort talas om densitet: detta
ar en av de mest studerade kemiska egen-
skaper. Det ar resultatet av dess massa per
enhetsvolym och varierar med temperatur
och tryck.

Densitet = Wases
Volym

Som s3, dven om luft vdger, men eftersom
massan av 1l luft & omkring 1,29 g, densite-
ten blir lagre ju hogre méangd luft som finns
mellan molekyler, eftersom volymen 6kar av-
sevart och vikten inte fordndras mycket.

Eftersom densitet fokuserar pa forhallandet
mellan massa och volym av en viss kropp, ar
det latt att forsta att i vatskor, ar densiteten i
samband med dess koncentration.

Sa vad ar koncentration?

Det ar forhallandet mellan den
mangd av |6st @mne och volymen av
I6sningsmedlet.

Vi vet redan att |0sningsmedlet ar en sub-
stans, i vilken vi |6ser upp ett 16st amne, t.ex. i
en |6sning av vatten och socker, vatten &r [6s-
ningsmedlet och socker ar det |6sta dmnet.

Som sa, for samma mangd l6sningsmedel,
blir en [6sning som ar mer koncentrerad ju
hogre mangden av [6st @mne i det upplost.

X
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Mindre koncentrerad  Mer koncentrerad
16sning 16sning

Bild 2. Lsningar med olika koncentrationer.

Som du kan se pa bilden ovan, den mest kon-
centrerade I6sningen ar den med 10 skedar
I6st amne.

Att tanka pa vetenskapsman!

Massa: mangden av materia (Iost
amne) forekommer i en viss kropp eller
I6sning.

Volym: hur mycket utrymme en viss

kropp eller foremal upptar (desto mer
vatten desto storre volym tillganglig).

Densitet: forhallandet mellan de 2 tidi-
gare koncept. Detta satt, tatare substans-
er har fler partiklar an mindre tdta sadana,
for samma volym.

Vi kan skapa effekten som skadats med de
olika Idsningar av vatten och socker eftersom
vatskorna kommer att arrangeras i enlighet
med deras tdthet sa att sdga, den tdtaste
I6sning (den med flera skedar socker) kommer
att stanna pa botten och den mindre tita (den
med farre socker skedar) upptill.

Mindre tat

Densitet
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